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CHASSAGNE- r Christine et Jean-Louis pour les gastronomes
MONTRACHET E/Iaartin. Un bel endroit pour ala recherche de nouvelles
s&joumner en Bourgogne. ser_lsa!:ons culjnaxres.
Tarifs : de 160 & 205 euros. Tarifs : de €0 & 100 euros.
Rue lzembart, 10, rue de I'Hdtel-Dieu,
21200 Beaune. 2._1200 Beaune.
Tél. - 03-80-25-90-90. Tél. : 03-80-24-7941.
www.laterredor.com
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MEURSAULT PULIGNY-VIONTRACHET SAINT-ROMAIN
Coche-Bizouard, 2006, Jean-Marc Boillot, premier cru Alain Gras, 2006, §
19 euros. Champ Canet 2006, 37 euros. 13 euros. g
Ce vin au nez fioral avec une bonne Nez floral, belle minéralité, finale Nez fruité, belle matiére, &
matiérs en bouche constitue I'entrée impressionnante, une trés belle bouteille  cet &lixir gourmand est §
de gamme d'un domaine dirgé produite par un vigneron expérimenté, vinifié avec maitrise par z
par Fabien Coche-Bizouard depuis dix passé par le domaine Olivier Leflaive le trés chaleureux Alain Gras, 2
ans, et connu pour produire des blancs avant de s'installer & son compte qui confirme une fois de plus g
plutbt opulents et des rouges d'une belle  au début des années 1990. sa régularité au meilleur niveau 5
finesse a des prix plutot sages. Attention, ses vins partent trés vite! dans un millésime délicat. @
Vistte sur rendezvous. Visite sur rendez-vous. Visite sur rendez-vous. <
Tél. : 03-80-21-28-41. Tél. : 0380-22-71-29. Tél. : 0380-21-27-83. £
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Eléments de recherche :

CHATEAU DE CHASSAGNE-MONTRACHET : appellation citée, domaine viticole, toutes citations




