CONFRERIES

Diner de Gala a I'Hétel le Montrachet.

rité due au sol pierreux, tout en densité et un
potentiel de garde important. Tout simple-
ment magnifique. Ensuite le Pinot noir
Volnay «Les Santenots» 2007, plus floral
que fruité sur un sol de terre légére, tout en
élégance et tendreté. Enfin, un «Clos Vou-
geot» 2007 encore sur le fruit, opulent et

.dense, caractérisé par une finale fumée

typique de ce lieu-dit. Que dire de plus: une
heure et quatre vins pour découvrir la quin-
tessence, la pureté, la droiture dans le respect
des sols. Un moment privilégié!

La visite du Domaine Bouley a Volnay a
marqué la différence dans le sens d'une
approche bourguignonne classique avec des
vins parfois rustiques dus aux barriques
usagées qui laissent des tanins de bois assé-
chants en fin de bouche. Il faut dire que les
vignerons indépendants ne peuvent aborder
le renouvellement régulier du maté
hors de prix. Le Volnay «Les Caillerets» 2007
nous a séduit par son ampleur et sa typicité
du terroir de cailloux du lieu-dit.

Olivier Leflaive qui posséde une cave réputée/
a Puligny-Montrachet a eu la formidable idée
de créer une maison inédite a la découverte
des vignes, des vins a partir de I'Hotel et de la
Table d'Olivier Leflaive. Toutes les chambres
personnalisées, |e restaurant ouvert a la
dégustation des vins et des mets commentée
par des sommeliers professionnels. Sans
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oublier les ateliers qui permettent de multi-
ples approches gustatives et comparatives
des nombreux crus de la maison.

Expérience multiple couronnée par la visite
de cave pilotée par Olivier le maitre des lieux.
Avec humour et simplicité il fait comprendre
la complexité du travail de cave. Chaque bar-
rique requiert un suivi journalier par le biais
de multiples dégustations comparatives pour
chaque appellation et climat traités séparé-
ment. Ceci de la longue période d'élevage a la
mise en boutei
Pour avoir eu le privilege de déguster tous les
Grands crus de la Cote de Beaune en barrique

avec le chef de cave Frank Glux qui vinifie
depuis 20 ans, on ne peut qu'encenser |'excel-
lence des vins de cette maison qui perpétue
la magie depuis plusieurs générations. Une
adresse incontournable pour les amateurs qui
peuvent déguster et acheter sur place des
crus allant du bourgogne aligoté aux grands
crus de la Cote d'Or.

Et une autre adresse a souligner, celle du
restaurant de I'Hotel Le Montrachet ol le
chef Thierry Berger ravit les gastronomes.
Les membres ont apprécié ce diner inou-
bliable, rehaussé par les grands crus de la
Bourgogne. Le réve quoi

Les rubriques «Confréries» n'engagent pas
la rédaction de Plaisirs et Gastronomie.

AU SOMMAIRE DU NUMERO DE FEVRIER

Fabien Dunand a go(té la cuisine du pianiste Thierry Lang...

Le jazz gourmet existe !

Un grand photographe, Marcel Imsand découvre Gruyeéres
en compagnie de Philippe Lotre.

Rencontre avec Jean-Daniel Giauque,
vigneron du Domaine du Signolet a la Neuveville, BE.

Chambre avec vue: le Grand Hotel du Lac a Vevey,
un palace nous ouvre ses portes.
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