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(Enotourisme. Un lieu qui ressemblerait presque a un restaurant, au coeur des vignes...
Ce concept incarne peut-étre I'avenir de 'cenotourisme en Bourgogne,

[a table du Comte Senard,
un must dela dégustation

LEFLAIVE

vier Leflaive, & Puligny-Mon-
trachet, I'une des plus ancien-

Jcomte
SLOXE

lle faitfigure de nombreuses chambres
E d’institu- d’hotessurla cote -, les offres
tion. C'est de dégustation bien structu-
aveclatabled’Oli- rées ne semblent pas séduire

les domaines.

nes tables de dégustation de  REGU COMME UN CLIENT

la cote viticole bourguignonne.  IMPORTANT

Créée en 2000, c'est I'une des Le concept de la table du
rares a proposer des formules  Comte Senard parait pourtant
\dégustation haut de gamme.  parfaitement adapté auxatten-

Carsil’hébergement alasauce
cenotourisme a semble-t-il le
venten poupe-on le constate
notamment avec la création

Trois menus,
L a 8 vins

La Table du Comte Senard pro-
pose trois menus dégusta-
tion. La premiére démarre a
30 euros avec quatre vins
(tous du domaine), un autre
3 40 euros pour six vins
dégustés et enfin, un dernier,
a50euros et 8 vins.

& domainesenard.com
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tes des visiteurs. Ici, & Aloxe-
Corton, la dégustation a lieu
enplein ceeur dudomaine, au
pied des vignes, dans un envi-
ronnement idéal (méme si,
depuis, le domaine du Comte
Senard a chaisi de transférer
sa cuverie dans le centre de
Beaune). Mais I'essentiel est
la:levisiteur est invité a péné-
trer dans l'univers d'un
domaine, comme ['on traite
un client important. C’est un
détail qui fait la différence.

A la différence qu'ici, la
dégustation se fait dans le
confort d'une salle de restau-
rant, avec une dégustation
programmeée et surtout com-
mentée par une profession-

&y

nelle. Confort et pédagogie,
C'est exactement ce que le visi-
teur vient chercher dans ce
type de dégustation ol 'on
consomme « intelligent ». Des
crachoirs sont d'ailleurs pré-
sents sur table, ce qui n'est évi-
demment pas possible au res-
taurant. Le visiteur sait ou il
va, ce qu'il va déguster, ce qu'il
va payer, ce qui n'est pasle cas
d'une dégustation improvisée
chez un viticulteur o le visi-
teur se sent souvent obligé de
ramener quelques bouteilles.

Etant donné que les viti-
culteurs ont de moins en
moins le temps (etI'envie) de

OLIVIER LEFLAIVE FRERES : vins, toutes citations
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recevoir des visiteurs, que la
demande est de plus en plus
forte, et que les agences de
voyage proposent de plus en
plus de produits eenotouris-
tiques, ce type de dégustation
apparait donc comme l'ave-
nir de l'enotourisme en
Bourgogne. D'ailleurs ]a Table
de Philippe et Béatrice Senard
ne désemplit pas : Améri-
cains, Suisses, Frangais
(méme des Bordelais)... 1l
faut, comme chez Olivier
Leflaive| réserver tat pour
trouver de la place.
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