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Le bonjour d’OIivier

i Label. Dés cet été, on devrait découvrir les premiers -

labels « vignobles et decouvertes »

A Puligny, au pied du mon-
trachet, Olivier Leflaive ne
soigne pas seulement la vi-
gne, il cultive aussi lI'art de

(bien) recevoilr.
toujours heu-

<< N reux de vous

accueillir, d’organiser votre
s€éjour et de partager avec
vous des instants de plaisir,
de curiosité et de décou-
verte. » Un argument publi-
citaire ? Certes, mais sur-
tout une philosophie qui

ous S€erons

résume bien 1'état d’esprit .

de son auteur ! Olivier Le-
flaive.

Recevoir

Leflaive, c’est d’abord un
domaine viticole, a Puligny-
Montrachet. Son origine

remonte a 1635, explique

Olivier, qui sera cogeéerant
de ce domaine familial de
1982 a 1994. Parallelement,
en 1985, il monte sa propre
structure. « Mon meétier,
c’est produire du vin », ré-
sume ainsi sobrement Oli-
vier Leflaive, qui poursuit :
« c’est aussi recevoir. » Et
c’est souvent la que le bat
blesse : « On recevait sou-
vent vite et mal », poursuit
’homme a I’éternel cha-
peau vissé sur la téte. Il a
alors l'idée, en 1995, de

créer une table d’hote surle

lieu de production : 'occa-
sion de recevoir tout le
monde en méme temps lors
d’un moment convivial.

[La table d’Olivier Leflaive
était née. Le succes, immeé-
diat, ne s’est jamais démen-
t1.

Comprendre

Mais on ne vient pas en
Bourgogne seulement pour
déguster et acheter, s’est dit
Olivier Leflaive, bien cons-
cient que ses clients sont
aussi avides de connaitre
et comprendre une région
quelque peu compliquée.
Le sommelier se fait alors
enseignant. « Toujours
dans la convivialité », sou-
ligne-t-il. I1 décide alors
d’aller encore plus loin
dans la démarche, avec la
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« J'aime les autres », explique Olivier Leflaive qui cultive avec un egal bonheur la vigne et | art
de recevoir. Photo SDR

4 1" Autour du mont Rachet. La region est sur les rangs

- i avec un projet baptise Autour du mont Rachet

££ Tai toujours
révé de connaitre
les gens

du monde entier.”
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Olivier Leflaive

mise en place de l'atelier
de la vigne et du vin qui,
chaque matin, propose une
visite commentée du vigno-
ble, suivie d’'un cours de dé-
gustation. C’est ensuite la
visite de la cuverie, qui per-
met de donner des explica-
tions sur I’élevage et la vi-
nification des grands vins
de Bourgogne. Trois anima-
teurs, dont un anglais, ont
en charge cet aspect, les
commentaires se faisant
aussi bien en francais,en
anglais ou encore en espa-
enol, enitalien et en portu-
gais. « Le cas échéant, je
peux faire appel a un 1n-

| ! A AR
terprete Russe/ », Preécise

méme Olivier Leflaive.

« Full service »

Enfin, derniére étape, a ce
jour, I’ouverture, en 2007
d’'un hotel 4 étoiles bénéfi-
ciant de treize chambres.
[’occasion désormais de
proposer une prestation de
AaZ. « Cest un peu un pe-
tit Club Med du vin », glisse
Olivier Leflaive, en faisant,
par ailleurs, état de la pos-
sibilité de louer des vélos
ou encore de faire appel a
des loueurs de 4 x 4 et au-
tres jeeps. « Nos amis an-
olais parlent de full service
», poursuit le maitre des
lieux, en précisant a pro-
pos de son établissement
qu’il ne parle pas d’hotel,
mais de « La maison d’Oli-
vier Leflaive », le souci
étant d’étre recu comme
chez so1. Autant de démar-

ches et d’innovations qui
lui ont permis de décrocher
le prix national de I’ceno-
tourisme 2009, le premier
du nom, dans la catégorie
hébergement ou restaura-
tion dans le vignoble. Un
prix qui a suscité un veérita-
ble engouement puisque
pas moins de deux cent
soixante dossiers €talent
parvenus aux organisa-
teurs.

Objectif label

Mais Olivier Letlaive ne
compte pas s’arréter en si
bon chemin. Il plaide au-
jourd’hui pour une véritable
démarche commune de
tous ceux qui, en Bourgo-
ene, ceuvrent dans 1'ceno-
tourisme. « Ce serait une
véritable révolution », 1a-
che-t-il.

Autour de Puligny et du
célebre Montrachet cette

La decouverte du vin
francais (caves, gites
specialises, route du Vin)
attire chaque année pres
de 5 millions de touristes
francais et 2,5 millions de
touristes étrangers.

révolution est déja en mar-
che. Dans un secteur com-
prenant Chagny, La Roche-
pot, Saint-Aubin, Saint-
Romain, Puligny, Chassa-
egne, Nolay et Meursault,
différents acteurs de 1’ceno-
tourisme se sont retrouves
pour proposer une offre
globale, baptisée justement
« Autour du Mont Ra-
chet ». Ils répondent en ce-
la @ un veeu du conseil su-
périeur de I’cenotourisme
(CSO), créé en mars 2009
par une initiative conjointe
du ministere de 'Economie
et du ministére de I’Agri-
culture, et qui a lancé un la-
bel « vignobles et décou-
vertes ». L'enjeu de ce label,
explique le CSO, est dou-
ble : « d’'une part dévelop-
per l'efficacité touristique
des destinations viticoles
pour une meilleure mise en
valeur des richesses et mise
en réseau de ces acteurs ;
d’autre part développer glo-
balement I'image, la noto-
riété et les ventes pour tous
les acteurs de la filiere du
tourisme viticole », sachant
que ce label sera attribué a -
une destination et aux com-
posantes (hébergement,
restauration, visite de cave,
visite de sites, etc.) permet-
tant au client de faciliter
'organisation de son s€jour
et de 'orienter sur des pres-
tations de qualité.
Finalement, I’cenotou-
risme, c’est simple comme
« bonjour ». Mais c’est
mieux quand on le décline
en « hello », « hi1 » ou en-
core « dobrii den »...
XAVIER COURNAULT

INFO La table et la maison
d’'Olivier Leflaive, place du
Monument, 21190 Puligny-
Montrachet.




